S RECEPT VI3NOVY LIRER (\ ‘4

_Q'z& 750 g visni, 1 litr cerveného vina
\Q . 1 kg cukru, 5 dcl tvrdého alkoholu
’g‘ Visné se omyji, odstopkuji a rozmackaji v hrnci i
s peckami Stouchadlem na brambory
Zaliji se vinem, zakryji a nechaji se macerovat pfi
pokojové teploté (min. 3-4 dny), obcas se promichaji
‘\0 Pak se precedi pres jemny cednik
Stava se smicha s cukrem v poméru pfiblizné 1:1 dle
‘&) chuti, zahrejeme, az se cukr rozpusti. Staci teplota
kolem 40 st. C. Neméla by projit varem! Necha se —

vychladnout. Nakonec se prida tvrdy alkoho|
Na zdravi! a

www.stareodrudy.cz
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