
Hardyho 
(syn. Gellertova máslovka, Hardyho máslovka) 
Pochází z Francie, ze školky firmy Laurent, kde byla vy
šlechtěna roku 1820. Plody jsou velké, pravidelné, pro
táhle tupě kuželovité, ke stopce zpravidla více zúžené. 
Kalich je otevřený a malý, je umístěný v mírně hrbolaté 
jamce. Stopka je krátká, silná, rzivě zelenavá, vtlačená 
do nepatrné jamky. Slupka šedozelená, skořicově rzivá, 
na sluneční straně někdy zarudlá, blíže ke stopce je re
zavě skvrnitá s hustými lenticelami. Dužnina je bělavá 
až lehce narůžovělá, velmi šťavnatá, jemná, zcela rozplý
vavá, výborné, sladce kořenité chuti. Sklízí se od polo
viny září, konzumně dozrává za 2 týdny, lze ji při dob
rém skladování uchovat i měsíc. Dodnes hojně rozšířená 
podzimní odrůda. 
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